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Genel Bilgiler

Dersin Amaci

Bu dersin amaci 6grencilerin yemek kdilttrtine yeni bir bakis acisi kazanmalarini ve yemegin, kilttirt anlamada 6nemli bir etken oldugunu farkina varmalarini

saglamaktir.

Dersin Igerigi

Turkiye'deki yemek kultirlerinin incelenmesi

Dersin Kitabi / Malzemesi / Onerilen Kaynaklar

Tirk mutfak kiltard ile ilgili kitaplar, makaleler. Bilgisayar, Projeksiyon

Planlanan Ogrenme Etkinlikleri ve Ogretme Yontemleri

Sunum, tartisma, soru-cevap, arastirma, ekip calismasi.

Ders igin Onerilen Diger Hususlar

Dersi Veren Ogretim Elemani Yardimcilan

Emine KALE

Dersin Verilisi

Sunum, tartisma, soru-cevap, arastirma, ekip galismasi.

Dersi Veren Ogretim Elemanlari

Dog. Dr. Emine Kale

Program Ciktisi

1. Tark mutfak kaltird ile ilgili farkindaligini arttirabilir.

2. Turk mutfak kaltarantn tarihsel gelisimini ve bolgelerin mutfak kaltarint aciklayabilir.
3. Turk mutfak kalttrd ile mevcut arastirmalari inceleyerek yeni arastirma konulari gelistirebilir.

Haftalik icerikler

Sira Hazirlik Bilgileri

1 ilgili makalelerin

incelenmesi

N

incelenmesi

3 ilgili makalelerin

incelenmesi

4 ilgili makalelerin

incelenmesi

5 ilgili makalelerin
incelenmesi

6 ilgili makalelerin
incelenmesi

7 ilgili makalelerin

incelenmesi

9 ilgili makalelerin

incelenmesi

10 ilgili makalelerin

incelenmesi

11 ilgili makalelerin

incelenmesi

12 ilgili makalelerin

incelenmesi

13 ilgili makalelerin

incelenmesi

14 ilgili makalelerin

incelenmesi

15 ilgili makalelerin

incelenmesi

ilgili makalelerin

Laboratuvar Ogretim Metodlan

Sunum, tartisma, soru-cevap, arastirma,

ekip calismasi.

Sunum, tartisma, soru-cevap, arastirma,

ekip calismasi.

Sunum, tartisma, soru-cevap, arastirma,

ekip calismasi.

Sunum, tartisma, soru-cevap, arastirma,

ekip calismasi.

Sunum, tartisma, soru-cevap, arastirma,

ekip galismasi.

Sunum, tartisma, soru-cevap, arastirma,

ekip calismasi.

Sunum, tartisma, soru-cevap, arastirma,

ekip calismasi.

Sunum, tartisma, soru-cevap, arastirma,

ekip calismasi.

Sunum, tartisma, soru-cevap, arastirma,

ekip calismasi.

Sunum, tartisma, soru-cevap, arastirma,

ekip calismasi.

Sunum, tartisma, soru-cevap, arastirma,

ekip galismasi.

Sunum, tartisma, soru-cevap, arastirma,

ekip calismasi.

Sunum, tartisma, soru-cevap, arastirma,

ekip calismasi.

Sunum, tartisma, soru-cevap, arastirma,

ekip calismasi.

Teorik

Tark mutfak kalttrinin ozellikleri

Turk mutfak kaltirintn tarihsel gelisimi ile
ilgili arastirmalar

Turk mutfak kalttrtnin tarihsel gelisimi ile
ilgili arastirmalar

Turk mutfak kaltirintn tarihsel gelisimi ile
ilgili arastirmalar

Tirk mutfak kiltirt calisma alanlari ve mevcut
arastirmalar

Turk mutfak kiltira calisma alanlari ve mevcut
arastirmalar

Bolgelere gore Turk mutfagr kaltara
arastirmalari

Bolgelere gore Turk mutfagr kiltird
arastirmalari

Bolgelere gore Turk mutfag kalttra
arastirmalari

Bolgelere gore Turk mutfagr kulttrd
arastirmalari

Bolgelere gore Turk mutfagr kultira
arastirmalari

Ozel giinlerde Tiirk yemek kdiltiird

Turk mutfak kalturanin gelistiriimesi ve
tanitimi

Turk mutfak kultirintn gelistiriimesi ve
tanitimi

Uygulama



Degerlendirme

Aktiviteler
Ara Sinav

Final

Agirhgi (%)
40,00
60,00

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Ana Bilim Dali / GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI ( YUKSEK LISANS - TEZLI ) X Ogrenme Ciktisi iligkisi
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Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda ve ilgili disiplinlerde sahip oldugu bilgi ve beceriyi uzmanlik diizeyinde gelistirir ve derinlestirir.
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda yer alan isletmelerin sorunlarini analiz edebilme ve problem ¢6zme becerilerine sahip olur.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda Turkiye'de ve diinyada yenilikleri ve gelismeleri takip eder. Bu gelismelere iliskin politika ve planlar
olusturur.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari faaliyetlerine iliskin profesyonel tekniklere ve uygulamalara sahip olur.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda bilgileri elestirel bir gézle degerlendirebilme yetkinligine sahip olur.

Bilimsel arastirma ydntemlerini kullanarak alaniyla ilgili bir arastirmayi planlar, yiritir, degerlendirir ve rapor halinde sunar.
Alaninda uzmanlik gerektiren konularda bir calismayi baskalariyla ve bagimsiz olarak etkin bir sekilde yarGtur.

Edindigi bilgi ve becerileri analiz eder, elestirel sekilde yorumlar ve degerlendirir.

Yazili ve sozlu olarak etkili iletisim ve sunum becerileri gosterir.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda surdurdlebilirlik ilkelerini benimseyerek yerel ve kiresel dlcekte etik, cevresel ve ekonomik
sorumluluk bilinciyle hareket eder.

Tirk mutfak klttrd ile ilgili farkindahi@ini arttirabilir.
Tirk mutfak kilttrindn tarihsel gelisimini ve bolgelerin mutfak kdlttrind agiklayabilir.

Turk mutfak kalttrd ile mevcut arastirmalari inceleyerek yeni arastirma konulari gelistirebilir.
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